
Todos los precios se muestran en euros | Si tiene alergias o necesidades dietéticas, 
por favor informe a nuestro personal antes de pedir.

Papas Fritas  12

						      GUARNICIÓN

Judías Verdes   14 Crema de Espinacas   14 Lechuga Gem   10

   Guacamole   19   VG   GF
Aguacate, tortillas de 

maíz, chalaquita 

Tartár de Atún  24
Atún rojo, trufa, yuzu, tuétano, 

cebollino & tortilla crujiente

    Chicharrones de Pollo 21
Pollo alimentado con maíz, chipotle 

& salsa de guayaba picante

Tomate y aguacate  19
Ají amarillo, cítricos & albahaca

cebolla encurtida

       Tacos de Salmón picante (3 pcs)  24
   Tartar de salmón, crema de ají amarillo 

& cebollinos

Carpaccio de ternera  32
Glaseado de cebolla roja & tomates

 salsa de soja, cilantro & papas nativas

ENTRANTES

Pollo a la Parrilla  38  GF
Pollo alimentado con maíz, ají 
panca, soja & alioli de cilantro 

   Arroz Nikkei 58   GF
Mero chileno, arroz bomba, lima, miso & ají amarillo

Arroz cremoso con champiñones & trufa   38  VG   GF
           Arroz bomba, champiñones asados & trufas negras

PLATOS PRINCIPALES

Sundae   19  GF
Helado de coco, fresa silvestre 

& merengue

Turrón Alaska & miel  22
Turrón helado de pistacho & almendra 

con conserva de frambuesa

Tarta de chocolate Inka   24
Chocolate peruano negro 70% & salsa de lúcuma

Churros   15   V
Churros de naranja & lima, 

chocolate con leche & dulce de leche

POSTRES

Torre de mariscos   175 
Vieiras, ostras, gambas rojas, 

cangrejo real, lubina, atún rojo

Ostra 3un  18/22
La Spéciale de Claire, salsa de tomates y cebolla roja 

Guanciale, espinacas cremosas & parmesano

Caviar Oscietra (30g/50g)   110/175
Degustación de caviar Oscietra, crema fresca, 

guarnición clásica & arepas

PARA COMPARTIR

MARISCOS

Kingfish y rocoto tigre  28
Kingfish curado, rocoto tigre 

& leche de coco

Ensalada de cangrejo  38
Cangrejo seleccionado a mano, pepino 

desmenuzado, tomates cherry & lechuga

Ceviche Clásico   20  GF
Lubina, maíz blanco, camotes, 

cebolla roja

Vieira en concha 1un   14
Vieira a la sartén, reducción de bisque, 

cebollino, puré cremoso de papa
 & trufa negra

   Ribeye Wagyu chileno (400g)   161
Ajíes & salsa de 3 pimientas

1/2 Bogavante  88
Ají amarillo, yuzu, miso & mantequilla 

Pulpo a la parrilla & causa limeña 39  GF
Pierna de pulpo Josper, escabeche, aguacate a la brasa 

& puré de papa

Pescado
Pescado del día

De Carnicería
Cortes de carne premium 

para compartir

   Lomo de res (250g)   52   GF
Solomillo de res, chalotas crujientes & ají limo


