
 
    

 

  



Pescado de origen sostenible. Por seguridad alimentaria, el pescado para consumo crudo  
 ha sido congelado a -20°C un mínimo de 24 horas. 

 
Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor, informe a su camarero.  

 
La comida no consumida puede envasarse para llevar sin coste adicional. 
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NOBU PLATOS FRÍOS 

 

Arroz Crujiente con Aguacate o Salmón Picante 25 

Arroz Crujiente con Atún Picante, Pez Limón Picante o Cangrejo Picante 28 

Tartar de Toro o Pez Limón con Caviar 39 

Tartar de Salmón con Caviar 36 

Tartar de Ternera con Caviar 54 

Ostras con Salsas Nobu 33 

Caviar al Estilo Nobu 250 

  

Pez Limón Jalapeño 32 

Tiradito 28 

New Style Sashimi 28 

Tataki de Atún con Tosazu 30 

Sashimi de Pescado Blanco con Miso Deshidratado 28 

Tataki de Salmón con Karashi Su Miso 30 

Ceviche de Marisco 36 

Toro Karashi Su Miso con Setas Trufadas 40 

  

Ensalada de Sashimi con Aliño Matsuhisa 32 

Ensalada de Bogavante con Aliño Picante de Limón 43 

Ensalada de Espinacas con Miso Deshidratado  28 

Ensalada de Espinacas con Aguacate y Miso Deshidratado  32 

Ensalada de Espinacas con Gambas o Bogavante y Miso Deshidratado  44 

Ensalada Griega al Estilo Nobu 22 

Ensalada Crujiente de Shiitake con Aliño de Sésamo 23 

Ensalada Verde con Aliño Matsuhisa 19 

Temaki de Verduras con Salsa de Sésamo 11 

  

  

  

  

OMAKASE  

Menú Degustación 
Maridaje del Sumiller Disponible 

 

Signature Marbella 

95 130 

 

NOBU PLATOS CALIENTES 

 

Bacalao Negro con Miso 48 

Bacalao Negro sobre Lechuga 32 

Merluza Chilena Dashi Ponzu 48 

Toban Yaki de Marisco 38 

Lubina Mediterránea Umami  88 

Merluza Chilena con Jalapeño Miso y Berenjena 48 

  

Tempura de Gamba de Roca Cremosa Picante, Cremosa Jalapeño o Ponzu 38 

Tempura de Gamba de Roca con Tres Salsas 42 

Tempura de Bogavante con Salsa de Tamari y Miel 46 

Ostras Kataifi sobre Lechuga  55 

  

‘Pasta’ de Calamar con Salsa Ligera de Ajo 33 

Bogavante con Salsa de Wasabi a la Pimienta 50 

Vieiras con Foie Gras y Miso de Vainilla 50 

Cangrejo de las Nieves con Cremosa Picante 45 

Especial de Berenjena Matsuhisa  35 

  

Empanadillas de Wagyu con Salsa Ponzu Picante  45 

Sliders de Wagyu al Estilo Nobu 38 

Ternera de Wagyu Chilena con Miso y Anticucho 54 

Rib Eye con Anticucho al Estilo Peruano 48 

Toban Yaki de Ternera 40 

Solomillo de Wagyu con Salsa Teriyaki, Anticucho o Wasabi y Pimienta 48 

Pollo Jidori con Salsa Teriyaki, Anticucho o Wasabi y Pimienta 38 

Pollo Coquelet Umami 45 

  

  

  

  

WAGYU JAPONÉS 

CATEGORÍA - A5 
   

75 gramos por 80€ 150 gramos por 160€ 

Tacos New Style Tataki Filete Toban Yaki 

 


