
NOBU COLD
   

Yellowtail Jalapeño 28

Whitefi sh Sashimi Dry Miso 26

Sashimi Salad with Matsuhisa Dressing 32

Whitefi sh Tiradito 28

Octopus Tiradito 28

New Style Salmon Sashimi 26

New Style Scallop Sashimi 26

Salmon Tataki Karashi Su Miso 26

Lobster Salad with Spicy Lemon Dressing 42

Baby Spinach Salad Dry Miso 25

Baby Spinach Salad Dry Miso with Avocado 30

Baby Spinach Salad Dry Miso with Shrimp 44

Baby Spinach Salad Dry Miso with Lobster 44

Crispy Rice with Avocado 23

Crispy Rice with Spicy Salmon 23

Crispy Rice with Spicy Yellowtail 27

Crispy Rice with Spicy Tuna 27

Crispy Rice with Spicy Crab 27

NOBU HOT
   

Black Cod Miso 46

Black Cod Butt er Lett uce 28

Shrimp and Lobster Spicy Lemon Dressing 38

Prime Tenderloin with Teriyaki 45

Prime Tenderloin with Anti cucho 45

Chilean Sea Bass Dashi Ponzu 42

Umami Chilean Sea Bass 42

Lobster Wasabi Pepper 45

Anti cucho Peruvian Style Rib Eye Steak 40

Chilean Wagyu Miso Anti cucho 45

JAPANESE A5 WAGYU
   

New Style A5 Wagyu 75 gr 75

Steak A5 Wagyu 150 gr 140

SOUPS & RICE
   

Miso Soup 8

Spicy Seafood Soup 18

Steamed Rice 7

SHUKO SNACKS
   

Edamame 9

Spicy Edamame 10

Umami Chicken Wings (4 pc) 16

NOBU TACOS
 (2 tacos per order)

   

Tuna with Tomato Salsa 16

Salmon Spicy Miso 14

Wagyu Beef Spicy Ponzu (6 pcs) 42

Chicken Anti cucho 14

Lobster Wasabi 25

KUSHIYAKI 

  2 skewers per order  - Served with Anti cucho or Teriyaki Sauce

  

Salmon 24

Chicken 23

Wagyu Beef 45

NIGIRI & SASHIMI 

(price per piece)

   

Tuna 8

Toro 12

O-Toro 14

Yellowtail 8

Salmon 7

Sea Bass 6

Salmon Egg 10

Scallop 8

Octopus 10

Shrimp 8

Eel 8

Avocado 4

Cucumber 4

Japanese Wagyu 13

All nigiris include mustard allergy 

which is found in wasabi

SUSHI MAKI    

  Cut Roll

   

Tuna 18

Spicy Tuna 19

Salmon 17

Spicy Salmon 17

Toro & Scallion 22

Spicy Yellowtail 17

Yellowati l & Jalapeño 17

Salmon & Avocado 19

Eel & Cucumber 20

California 25

Shrimp Tempura 19

Soft  Shell Crab 22

Cucumber & Sesame 9

House Special 21

Vegetable 12

Avocado 9

Asparagus 9

VEGETARIAN  

COLD  

Asparagus Dry Miso 14

Tofu New Style 15

Field Greens with Matsuhisa Dressing 17

HOT  

Eggplant Miso 19

Mixed Vegetables Sake Soy 18

Caulifl ower Jalapeño 18

Broccolini Spicy Sake Soy 19

       Some prices may diff er from the Restaurant prices.        

DRINKS  

Sti ll / Sparkling Water 9

Soft  Drinks 8

Japanese Beers 9

Please ask your server for the available wine list. 

 

SAKES  

Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114

Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara  - 500ml 198

Hokutsetsu Daiginjo YK35 - 720ml 245

COCKTAILS

20

Please ask your server for the availability.

     

   

SAUCES & DRESSINGS  

Anti cucho   

Teriyaki   

Matsuhisa Dressing   

Ceviche Dressing   

Wasabi Soy   

Yuzu Soy   

Spicy Lemon Dressing   

Jalapeño Salsa   

Shiso Salsa   

Dashi Ponzu   

Tomato Salsa   

Soy   

Gluten Free Soy   

Creamy Spicy   

Eel Sauce   

Wasabi Pepper   

Den Miso   

Yuzu Miso   

Butt er Soy   

Wasabi   

Ginger

JAPANESE A5 WAGYU
   

New Style A5 Wagyu 75 gr 75

Steak A5 Wagyu 150 gr 140

SOUPS & RICE
   

Miso Soup 8

Spicy Seafood Soup 18

Steamed Rice 7

SHUKO SNACKS
   

Edamame 9

Spicy Edamame 10

Umami Chicken Wings (4 pc) 16

NOBU TACOS
 (2 tacos per order)

   

Tuna with Tomato Salsa 16

Salmon Spicy Miso 14

Wagyu Beef Spicy Ponzu (6 pcs) 42

Chicken Anti cucho 14

Lobster Wasabi 25

KUSHIYAKI 

  2 skewers per order  - Served with Anti cucho or Teriyaki Sauce

  

Salmon 24

Chicken 23

Wagyu Beef 45        Some prices may diff er from the Restaurant prices.        

DRINKS  

Sti ll / Sparkling Water 9

Soft  Drinks 8

Japanese Beers 9

Please ask your server for the available wine list. 

 

SAKES  

Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114

Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara  - 500ml 198

Hokutsetsu Daiginjo YK35 - 720ml 245

COCKTAILS

20

Please ask your server for the availability.

     

   

SAUCES & DRESSINGS  

Anti cucho   

Teriyaki   

Matsuhisa Dressing   

Ceviche Dressing   

Wasabi Soy   

Yuzu Soy   

Spicy Lemon Dressing   

Jalapeño Salsa   

Shiso Salsa   

Dashi Ponzu   

Tomato Salsa   

Soy   

Gluten Free Soy   

Creamy Spicy   

Eel Sauce   

Wasabi Pepper   

Den Miso   

Yuzu Miso   

Butt er Soy   

Wasabi   

Ginger

nobu to gonobu to go

NIGIRI & SASHIMI 

(price per piece)

   

Tuna 8

Toro 12

O-Toro 14

Yellowtail 8

Salmon 7

Sea Bass 6

Salmon Egg 10

Scallop 8

Octopus 10

Shrimp 8

Eel 8

Avocado 4

Cucumber 4

Japanese Wagyu 13

All nigiris include mustard allergy 

which is found in wasabi

SUSHI MAKI    

  Cut Roll

   

Tuna 18

Spicy Tuna 19

Salmon 17

Spicy Salmon 17

Toro & Scallion 22

Spicy Yellowtail 17

Yellowati l & Jalapeño 17

Salmon & Avocado 19

Eel & Cucumber 20

California 25

Shrimp Tempura 19

Soft  Shell Crab 22

Cucumber & Sesame 9

House Special 21

Vegetable 12

Avocado 9

Asparagus 9

VEGETARIAN  

COLD  

Asparagus Dry Miso 14

Tofu New Style 15

Field Greens with Matsuhisa Dressing 17

HOT  

Eggplant Miso 19

Mixed Vegetables Sake Soy 18

Caulifl ower Jalapeño 18

Broccolini Spicy Sake Soy 19

       Some prices may diff er from the Restaurant prices.        

DRINKS  

Sti ll / Sparkling Water 9

Soft  Drinks 8

Japanese Beers 9

Please ask your server for the available wine list. 

 

SAKES  

Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114

Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara  - 500ml 198

Hokutsetsu Daiginjo YK35 - 720ml 245

COCKTAILS

20

Please ask your server for the availability.

     

   

SAUCES & DRESSINGS  

Anti cucho   

Teriyaki   

Matsuhisa Dressing   

Ceviche Dressing   

Wasabi Soy   

Yuzu Soy   

Spicy Lemon Dressing   

Jalapeño Salsa   

Shiso Salsa   

Dashi Ponzu   

Tomato Salsa   

Soy   

Gluten Free Soy   

Creamy Spicy   

Eel Sauce   

Wasabi Pepper   

Den Miso   

Yuzu Miso   

Butt er Soy   

Wasabi   

Ginger



NOBU FRÍO
   

Pez Limón Jalapeño 28

Sashimi de Pescado Blanco con Miso Deshidratado 26

Ensalada de Sashimi con Aliño Matsuhisa 32

Tiradito de Pescado Blanco 28

Tiradito de Pulpo 28

New Style Sashimi de Salmón 26

New Style Sashimi de Vieira 26

Tataki de Salmón con Karashi Su Miso 26

Ensalada de Bogavante con Aliño Picante de Limón 42

Ensalada de Espinacas con Miso Deshidratado 25

Ensalada de Espinacas con Aguacate y Miso Deshidratado 30

Ensalada de Espinacas con Gambas y Miso Deshidratado 44

Ensalada de Espinacas con Bogavante y Miso Deshidratado 44

Arroz Crujiente con Aguacate 23

Arroz Crujiente con Salmón Picante 23

Arroz Crujiente con Pez Limón Picante 27

Arroz Crujiente con Atún Picante 27

Arroz Crujiente con Cangrejo Picante 27

NOBU CALIENTE
   

Bacalao Negro con Miso 46

Bacalao Negro servido sobre Lechuga 28

Langosti nos y Bogavante con Salsa Picante de Limón 38

Solomillo con Teriyaki 45

Solomillo con Anti cucho 45

Merluza Chilena con Dashi Ponzu 42

Merluza Chilena Umami 42

Bogavante con Salsa de Wasabi a la Pimienta 45

Rib Eye con Anti cucho al Esti lo Peruano 40

Ternera de Wagyu Chilena con Miso y Anti cucho 45

WAGYU JAPONÉS A5
   

New Style Wagyu A5 75 gr 75

Filete Wagyu A5 150 gr 140

SOPAS Y ARROZ
   

Sopa Miso 8

Sopa Picante de Marisco 18

Arroz al Vapor 7

SHUKO SNACKS
   

Edamame 9

Edamame Picante 10

Alitas de Pollo Umami (4 pc) 16

NOBU TACOS
(2 tacos por orden)

   

Atún y Tomate Salsa 16

Salmón con Miso Picante 14

Wagyu con Ponzu Picante (6 pzas.) 42

Pollo con Anti cucho 14

Bogavante con Wasabi 25

KUSHIYAKI 

Servido con Salsa Anti cucho o Teriyaki  - 2 brochetas por orden

  

Salmón 24

Pollo 23

Ternera de Wagyu 45

NIGIRI & SASHIMI 

(precio por pieza)  

   

Atún 8

Toro 12

O-Toro 14

Pez Limón 8

Salmón 7

Lubina 6

Huevas de Salmón 10

Vieira 8

Pulpo 10

Gamba 8

Anguila 8

Aguacate 4

Pepino 4

Wagyu Japonés 13

Todos los nigiris conti enen trazas 

de mostaza encontrada 

en wasabi

SUSHI MAKI  

    Cut Roll

   

Atún 18

Atún Picante 19

Salmón 17

Salmón Picante 17

Toro y Cebolleta 22

Pez Limón Picante 17

Pez Limón y Jalapeño 17

Salmón y Aguacate 19

Anguila y Pepino 20

California 25

Tempura de Gambas 19

Cangrejo Blando 22

Pepino y Sésamo 9

Especial de la Casa 21

Verduras 12

Aguacate 9

Espárrago 9

VEGETARIANO  

FRÍO  

Espárragos con Miso Deshidratado 14

Tofu New Style 15

Ensalada Verde con Aliño Matsuhisa 17

CALIENTE  

Berenjena con Miso 19

Mix de Verduras Sake y Soja 18

Colifl or con Jalapeño 18

Bimi Sake y Soja Picante 19

WAGYU JAPONÉS A5
   

New Style Wagyu A5 75 gr 75

Filete Wagyu A5 150 gr 140

SOPAS Y ARROZ
   

Sopa Miso 8

Sopa Picante de Marisco 18

Arroz al Vapor 7

SHUKO SNACKS
   

Edamame 9

Edamame Picante 10

Alitas de Pollo Umami (4 pc) 16

NOBU TACOS
(2 tacos por orden)

   

Atún y Tomate Salsa 16

Salmón con Miso Picante 14

Wagyu con Ponzu Picante (6 pzas.) 42

Pollo con Anti cucho 14

Bogavante con Wasabi 25

KUSHIYAKI 

Servido con Salsa Anti cucho o Teriyaki  - 2 brochetas por orden

  

Salmón 24

Pollo 23

Ternera de Wagyu 45

Algunos precios pueden variar respecto a los del restaurante.

BEBIDAS
   

Agua sin gas / con gas 9

Refrescos 8

Cervezas Japonesas 9

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de vinos disponibles. 

  

SAKES  

Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114

Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara  - 500ml 198

Hokutsetsu Daiginjo YK35  - 720ml 245

CÓCTELES  

20

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de cocktails disponibles.

     

SALSAS Y ALIÑOS

Anti cucho   

Teriyaki   

Aliño Matsuhisa   

Aliño Ceviche   

Wasabi Soja   

Yuzu Soja   

Aliño Limón Picante   

Salsa Jalapeño   

Salsa Shiso   

Dashi Ponzu   

Salsa Tomate   

Soja   

Soja sin Gluten   

Cremosa Picante   

Salsa Anguila   

Pimienta y Wasabi   

Den Miso   

Yuzu Miso   

Soja y Mantequilla   

Wasabi   

Jengibre   

Algunos precios pueden variar respecto a los del restaurante.

BEBIDAS
   

Agua sin gas / con gas 9

Refrescos 8

Cervezas Japonesas 9

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de vinos disponibles. 
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Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114
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CÓCTELES  

20
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Soja sin Gluten   

Cremosa Picante   

Salsa Anguila   

Pimienta y Wasabi   

Den Miso   

Yuzu Miso   

Soja y Mantequilla   

Wasabi   

Jengibre   

nobu to gonobu to go

NIGIRI & SASHIMI 

(precio por pieza)  

   

Atún 8

Toro 12

O-Toro 14

Pez Limón 8

Salmón 7

Lubina 6

Huevas de Salmón 10

Vieira 8

Pulpo 10

Gamba 8

Anguila 8

Aguacate 4

Pepino 4

Wagyu Japonés 13

Todos los nigiris conti enen trazas 

de mostaza encontrada 

en wasabi
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    Cut Roll
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Pez Limón y Jalapeño 17
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Tempura de Gambas 19

Cangrejo Blando 22

Pepino y Sésamo 9

Especial de la Casa 21

Verduras 12

Aguacate 9

Espárrago 9

VEGETARIANO  

FRÍO  

Espárragos con Miso Deshidratado 14

Tofu New Style 15

Ensalada Verde con Aliño Matsuhisa 17

CALIENTE  

Berenjena con Miso 19

Mix de Verduras Sake y Soja 18

Colifl or con Jalapeño 18
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Algunos precios pueden variar respecto a los del restaurante.
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Agua sin gas / con gas 9

Refrescos 8

Cervezas Japonesas 9

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de vinos disponibles. 

  

SAKES  

Nobu “The Sake” Junmai Daiginjo  - 500ml 114

Hokutsetsu Junmai Daiginjo Yurara  - 500ml 198

Hokutsetsu Daiginjo YK35  - 720ml 245

CÓCTELES  

20

Por favor, pregunte a su camarero por la lista de cocktails disponibles.

     

SALSAS Y ALIÑOS

Anti cucho   

Teriyaki   

Aliño Matsuhisa   

Aliño Ceviche   

Wasabi Soja   

Yuzu Soja   

Aliño Limón Picante   

Salsa Jalapeño   

Salsa Shiso   

Dashi Ponzu   

Salsa Tomate   

Soja   

Soja sin Gluten   
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Soja y Mantequilla   

Wasabi   

Jengibre   


