


ENTRANTESTAPAS

ENSALADAS

Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible.| Servicio de pan y aceite de oliva virgen extra 5  |  IVA incluido
 Información de alérgenos disponible bajo petición. Por favor informe a su camarero de cualquier alergia o intolerancia a los alimentos.

Todos nuestros pescados servidos crudos han seguido el proceso de congelación a -20ºC. 

CHEF EJECUTIVO    JAVIER LEÓN

TORRE DE MARISCO
Ostras Gillardeau Nº2� 95 /  150 

Bogavante  |  Langostinos tigre | Cigala

añádele Caviar Oscietra, 30 g.�  240

para uno /  para dos

LA PARRILLA HAMBURGUESAS

PARA COMPARTIR
mínimo dos personas

PASTA & ARROZ

Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible.|  Servicio de pan y aceite de oliva virgen extra 5  |  IVA incluido
 Información de alérgenos disponible bajo petición. Por favor informe a su camarero de cualquier alergia o intolerancia a los alimentos.

Todos nuestros pescados servidos crudos han seguido el proceso de congelación a -20ºC. Todos nuestros pescados y mariscos son de pesca sostenible.

CARTA VEGANA  DISPONIBLE

GUARNICIONES
SALTEADO DE VERDURAS  � 14  

PATATAS FRITAS  � 14

PURÉ DE PATATA  � 14  

PURÉ DE PATATA CON TRUFA � 14

PATATAS ASADAS CRUJIENTES  � 14 

PAN CON TOMATE  � 14

ACEITUNAS MARINADAS� 8
almendras saladas

OSTRA GILLARDEAU Nº2 � 10
por pieza

EMPANADAS DE BOGAVANTE� 12
por unidad

PIMIENTOS DEL PADRÓN� 22

CALAMARES FRITOS � 28
salsa de hierbas

JAMÓN IBÉRICO ‘CEBO DE CAMPO’� 34
suaves matices, ligero, sutil

JAMÓN DE BELLOTA PURO 100%� 46
rojo intenso, grasa nacarada, sedoso y penetrante

ENSALADA VERDE� 24

lechuga lollo rosso, aguacate, pepino, pipas de girasol,
tomates cherry ecológicos y nuestra vinagreta de limón  

ENSALADA DE TOMATE, CEBOLLA Y � 28 
VENTRESCA DE ATÚN
tomate Raf, daniela, cherry ecológico, 
cebolla roja y ventresca de atún

ENSALADA DE POLLO DE CORRAL MARINADO� 28

pollo marinado en limón y sésamo tostado, aguacate 

ENSALADA DE QUESO DE CABRA� 29

remolacha asada, ensalada verde, nueces, miel

ENSALADA DE QUINOA CON FRUTOS SECOS� 29 

hojas verdes, quinoa, frutos secos naturales, verduras

BURRATA� 29

tomates tricolor de campo, pesto casero, trufa negra 

ENSALADA CÉSAR DE BOGAVANTE � 5 6 
Cogollo de lechuga romana con bogavante, 
anchoas,parmesano, picatostes y cebollino, 
aliñado con cremosa salsa César

ENSALADA DE CANGREJO� 5 6

cangrejo real, tomate cherry, aguacate, salsa rosa

GAZPACHO ANDALUZ � 18

ESPETO DE SARDINAS� 20

SOPA DE PESCADO Y MARISCOS� 26
rape, mejillones y almejas

BERENJENA AL JOSPER� 26
salsa miso, cilantro

ROMANESCO AL HORNO� 26
salsa tahini, cilantro, albahaca, almendras

MEJILLONES MARINERA� 28
tomate, ajo, pimiento, cebolla, vino de Jeréz

LANGOSTINOS PIL-PIL� 29
jalapeños frescos, vino de Jerez

SHAWARMA DE LUBINA  � 34
tahine, sumac

CARPACCIO DE VENTRESCA DE ATÚN� 34
aderezo japonés

CARPACCIO DE LOMO DE BUEY� 34
aguacate, alcaparras crujientes, salsa tonnato 

CARPACCIO DE PULPO� 37
leche de tigre de mango, tajín

TARTAR DE ATÚN� 36
aguacate

TARTAR DE VIEIRAS� 36
ají amarillo, caviar Oscietra

ALMEJA GORDA GALLEGA� 39
300 g.

TIRADITO� 39
picada de piparra, tomate, pepino, salsa poke yuzu

TATAKI DE ATÚN  � 44
cebolleta, wasabi encurtido y jengibre

CIGALAS A LA PLANCHA� 48
mantequilla de hierbas

TIAN DE CANGREJO� 54
aguacate

CARABINEROS PIL-PIL� 78

PATA DE CANGREJO REAL� 150
salsa picante

CALAMARES� 34
tomates asados

FILETE DE RODABALLO AL JOSPER� 38

PATA DE PULPO� 39
verduras asadas al Josper

FILETE DE LUBINA A LA PARRILLA� 45

HAMBURGUESA DOBLE CON QUESO� 34
brioche de patata, hamburguesas de ternera, 
mahonesa de pepinillos, lechuga, tomate, cebolla, pepinillos

HAMBURGUESA DE POLLO FRITO� 34
brioche de patata, muslo de pollo deshuesado de corral 
empanado, lechuga, tomate, pepinillos, cebolla, salsa 
ranchera y ensalada de col

HAMBURGUESA “BEYOND MEAT”� 34
nuestra hamburguesa vegana con queso vegano, tomate

ARROZ NEGRO� 36 pp
gambas alistados  y calamares

PAELLA DE PESCADO Y MARISCO�  44 pp

SPAGHETTI VONGOLE� 42 pp

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE� 52 pp

LOMO BAJO 600 g.� 84

BOGAVANTE ESTILO FORMENTERA� 150
bogavante salteado, huevos fritos ecológicos, 
patatas, jalapeños 

LUBINA A LA SAL � 150

TACOS DE GALLINETA FRITA� 165
cilantro, maíz, chipotle, aguacate, chile y tortilla de harina

TACOS DE LANGOSTA FRITA� 280 
cilantro, maíz, chipotle, aguacate, chile y tortilla de harina

SPAGHETTINI  AL PESTO VEGANO� 28 

espinacas, aguacate, albahaca, limón, verduras salteadas

RISOTTO A LA TRUFA DE OTOÑO Y PORCINI � 36

PENNE CON SALSA TARTUFATA Y TRUFA� 38

SPAGHETTI Nº 3 CON CANGREJO� 58





STARTERSTAPAS

SALADS

All our seafood is sustainably caught.| Bread & extra virgin olive oil, 5,00 | VAT included
Allergen information available on request. Please inform your waiter of any allergies or food intolerances.

All our fish served raw has continued the process of freezing at -20 degrees centigrade. 

HEAD CHEF    JAVIER LEÓN

SEAFOOD TOWER
Gillardeau Nº2 oysters� 95 /  1 50 
Lobster  | Tiger king prawns | Giant Scampi

add Oscietra Caviar, 30 g.�  24 0

para uno /  para dos

WOOD FIRE GRILL BURGERS

MAINS TO SHARE
minimum 2 people

PASTA & RICE

VEGAN MENU AVAILABLE

SIDES
SAUTÉED GREEN VEGETABLES� 14·  

FRENCH FRIES� 14

MASHED POTATO � 14  

TRUFFLED MASHED POTATO � 14

CRISPY ROASTED POTATOES� 14 

TOAST WITH GRATED TOMATO� 14

MIXED GREEN SALAD� 24

lollo rosso lettuce, avocado, cucumber, sunflower seeds, 
organic cherry tomatoes, our lemon vinaigrette 

TOMATO, ONION AND TUNA BELLY SALAD� 28

Raf tomato, daniela, organic cherry, red onion, tuna belly

MARINATED FREE-RANGE CHICKEN SALAD� 28

chicken marinated with lemon and 
toasted sesame seeds, avocado 

GOAT CHEESE SALAD� 29

roasted beetrot, green salad, walnuts, honey

QUINOA SALAD WITH NUTS� 29

greens, quinoa, nuts, vegetables 

BURRATA� 29

tricoloured field tomatoes, 
our homemade pesto, black truffle

LOBSTER CAESAR SALAD� 5 6 
Romaine lettuce heart with lobster, anchovies, Parmesan, 
croutons, and chives, dressed with a creamy Caesar sauce

CRAB SALAD� 5 6

King crab, cherry tomato, avocado, pink sauce

GAZPACHO ANDALUZ � 18
cold tomato soup

SARDINES “ESPETO” � 20

FISH SOUP� 26
monkfish, mussels, clams

SMOKED AUBERGINE� 26
miso sauce, coriander

OVEN ROASTED ROMANESCO � 26
Tahini sauce, coriander, basil, almonds

MUSSELS � 28
tomato, garlic, pepper, onion, Sherry wine

PIL PIL PRAWNS � 29
fresh jalapeños, Sherry wine

SEABASS SHAWARMA  � 34
tahine, sumac

TUNA BELLY CARPACCIO � 34
Japanese dressing

BEEF CARPACCIO  � 34
avocado, crispy capers, tonnato sauce

OCTOPUS CARPACCIO� 37
mango tiger’s milk, tajin

TUNA TARTARE� 36
avocado

SCALLOP TARTARE� 36
yellow pepper, Oscietra caviar

WHITE GALICIAN CLAM� 39
300 g.

YELLOWTAIL TIRADITO� 39
chili peppers, tomatoes, cucumber, poke yuzu sauce

TUNA TATAKI  � 44
spring onion, pickled wasabi and ginger

GRILLED LANGOUSTINES� 48
in herb butter

CRAB TIAN� 54
avocado

PIL PIL SCARLET PRAWNS� 78

KING CRAB LEG� 150
spicy sauce

CALAMARI � 34
slow-cooked tomatoes

JOSPER-GRILLED TURBOT FILET� 38

GRILLED OCTOPUS� 39
Josper grilled vegetables

GRILLED SEA BASS FILET� 45

DOUBLE CHEESEBURGER� 34
potato roll, beef patties, lettuce, burger sauce, 
tomato, onion, pickles

FRIED CHICKEN BURGER� 34
potato brioche bun, breaded free-range boneless chicken 
thigh, lettuce, tomato, pickles, onion, ranch sauce & coleslaw

BEYOND MEAT VEGAN BURGER� 34
our vegan burger with vegan cheese, tomato

SQUID INK RICE� 36 pp
shrimps and squid

SEAFOOD PAELLA� 44 pp

SPAGHETTI VONGOLE� 42 pp

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE� 52 pp

SIRLOIN 600 g.� 84

FORMENTERA STYLE LOBSTER � 150

sautéed lobster, organic fried eggs, potatoes, jalapeños

SEA BASS IN SALT� 150 

FRIED SCORPION FISH TACOS� 165
coriander, corn, chipotle, avocado, chilli 
and flour tortilla tacos

FRIED SPINY LOBSTER TACOS� 280
coriander, corn, chipotle, avocado, 
chilli and flour tortilla tacos

VEGAN PESTO SPAGHETTINI� 28 

spinach, avocado, basil, lemon, roasted vegetables

AUTUMN TRUFFLE & PORCINI RISOTTO � 36

PENNE WITH TARTUFATA SAUCE AND TRUFFLE� 38

SPAGHETTI Nº3 WITH CRAB� 58

MARINATED OLIVES� 8
salted almonds

GILLARDEAU Nº2 OYSTER� 10
per piece

LOBSTER EMPANADAS� 12
per unit

PIMIENTOS DEL PADRÓN� 22
Spanish peppers

FRIED CALAMARI� 28
herbs

IBERIAN HAM ‘CEBO DE CAMPO’� 34
light, floral, subtle

100% IBERIAN HAM� 46
intense, nutty, earthy 

All our seafood is sustainably caught.| Bread & extra virgin olive oil, 5,00 | VAT included
Allergen information available on request. Please inform your waiter of any allergies or food intolerances.

All our fish served raw has continued the process of freezing at -20 degrees centigrade. 


