MARBELLA

Christmas Specials

Especiales De Navidad

GAIA THURSDAY, 24 DECEMBER FROM 7 PM | JUEVES, 24 DE DICIEMBRE A PARTIR DE LAS 19 H

SEAFOOD PLATTER
Lobster tempura, baked & raw oyster, caviar toast & sashimi selection

OYSTERS & CAVIAR

Half a dozen Gillardeau N°3 oysters with Oscietra caviar

ARTICHOKE SALAD

Graviera cheese, black truffle & yuzu dressing

LAMB NECK
Couscous, spices, herbs & pine nuts

KING CRAB LEG ORZO
Tomato sauce & ginger-chilli dressing

SALT-CRUSTED CHICKEN
Mavrodafni sauce & black truffle

FESTIVE DESSERT

WALNUT CAKE
Milk syrup & vanilla Chantilly

BANDEJA DE MARISCOS
Tempura de bogavante, ostras al horno y al natural, tostada de caviar y
seleccion de sashimi

OSTRAS Y CAVIAR

Media docena de ostras Gillardeau N.° 3 con caviar Oscietra

ENSALADA DE ALCACHOFAS
Queso Graviera, trufa negra y alifio de yuzu

CUELLO DE CORDERO
Cuscus, especias, hierbas y pifiones

ORZO CON PATAS DE CANGREJO REAL
Salsa de tomate, jengibre y alifio de chile

GALLO A LA SAL
Salsa de Mavrodafniy trufa negra

TARTA DE NUECES
Sirope de leche y chantilly de vainilla

A selection of our festive dishes, specially created by our chefs and served alongside the a la carte menu.

Una seleccion de especiales de Navidad, creados por nuestros chefs y disponibles junto a la carta habitual.

GAITA

A la carte menu available | Menu a la carta disponible

Festive Specials will be available from the 24th of December to the 1st of January
Los platos especiales de Navidad estaran disponibles del 24 de diciembre al 1 de enero.

T.952 768 242 | reservations@gaia-marbella.com

RESERVA AQUI


https://sevn.ly/xTOpTa7R

