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SIPS BARCELONA Y EL BAR LA PLAZA, DOS REFERENTES
UNIDOS POR LA PASION POR LOS SABORES LTQUIDOS Y EL
ARTE DE CONTAR HISTORIAS, COLABORAN PARA CREAR UNA

EXPERIENCIA UNICA EN PUENTE ROMANO MARBELLA.

MARC ALVAREZ Y SIMONE CAPORALE TRASLADAN LA MAGIA DE
LA MIXOLOGIA DE SU DRINKERY HOUSE A BAR LA PLAZA,
CON UNA SELECCION DE COCTELES QUE COMBINA TECNICA,

CREATIVIDAD Y UNA SORPRENDENTE LIBERTAD
COMBINATORIA.

UNA PROPUESTA QUE PARTE DE LOS CLASICOS PARA
LLEVARLOS A NUEVOS TERRITORIOS, CON CREACIONES
EXCLUSIVAS COMO EL BLOODY BERRY Y EL PALOMA SANTONI
SPRITZ, JUNTO A NUEVAS INTERPRETACIONES QUE IRAN
AMPLTANDO ESTA COLABORACION.

JQUE VAS A BEBER HOY?
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PALOMA
SANTONI
SPRITZ

TEQUILA PATRON REPOSAMD
AMARO SANTONI
SODA DE POMELO
SAL DE JENGIBRE
28€
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ALOE
FiZZ*
VODKA HAKU
AcIDo CITRICO
PIMIENTA ROSA
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BUBBLE
VODKA GREY GOOSE
REDUCCION DE CAFE
FRUTA DE LA PASION
VAINILLA
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VODKA GREY GO
MEZCLA PICANTE
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PRECAUCION: .
SIPS PUEDE RESULTAR HIPNOTICO.

PROCEDA EN CONSECUENCIA.

(¥ BARLAPLAZA &)

Prode Rommomo

MARBELLA




